
MENU

BAR À SALADE
Salade de la semaine…...…7

Légumes de saison de petits 
producteurs et du maraicher du Cortil

ACCOMPAGNEMENTS :
Légumes de saison circuit court…….
Croûtons………………………………………….
Fromage de circuit court………………..
Lardons……………………………………………
Mini boulettes de bœuf………………….
Mini pâtes………………………………………..
Pain bio…………………………………………… 

BAR À SOUPE
Soupe du jour……….…...1,5

ACCOMPAGNEMENTS :
Légumes de saison circuit court………….
Croûtons……………………………………………….
Fromage de circuit court………………………
Lardons…………………………………………..……..
Mini boulettes de bœuf………………………..
Œuf………………………………………………………..
Pain de viande………………………………………

SANDWICHES
Les classiques

+ coleslaw
Fromage……………………………………………………………
Jambon……………………………………………………………..
Jambon et fromage…………………………………………..
Thon mayonnaise maison….…………………………….
Poulet mayonnaise maison……………………………..

Les « clubs »
Dagobert……………………………………………………………. 6,5
Jambon, fromage, œufs durs, tomates confites maison, cornichons
chou ou salade de saison, carottes, mayonnaise

Liégeois………………………………………………………………. 7
Boulets rôtis maison, tomates confites maison, cornichons, choux, 
carottes, mayonnaise et ketchup

Gourmet……………….……………………………………………. 6
Pain de viande maison, tomates confites maison, cornichons, 
salade de saison, coleslaw et sauce tartare

Fin bec……………………………..….……………………………... 6
Pain de viande de poulet maison, tomates confites maison, 
cornichons, salade de saison, coleslaw et sauce tartare

Melba……………….………………………………………..……….. 6
Salade de thon maison, pêches et salade de saison, carottes

Italien………………………………………………………………….. 6,8
Jambon de Parme, copeaux de parmesan, tomates séchées,
Salade de saison, cornichons, coleslaw 
Poulet rôti………………………………………………………….. 6,5
Émincés de poulet, pickels d’oignons rouges, coleslaw, 
mayonnaise au cajun
Poulet pané……………………………………………………...... 6,2
Poulet pané maison, salade de saison, cornichons
tomates confites maison, sauce au choix

Les « végétariens »
Méditerranéen………………………………………………… 6,6
Falafel, cornichons, chou blanc, tomates confites maison, 
oignons rouges, tzatziki, olives, persil 
Greco…………………………………………………………..…… 7
Tapenade d’olives, feta, courgettes grillées, poivrons grillés 
marinés 
Végétarien original……………………………………..…… 6
Houmous maison, pois chiches rôtis au curry, chou blanc, 
carottes, oignons émincés

Suppléments
Carottes · Tomates confites maison · Salade de saison
Oignons perlés · Oignons

0,3

Mini boulettes de bœuf · Lardons 0,5

Tiramisu………………… 2,8
Fruit au choix………… 1,1
Gaufre au sucre…….. 2,5
Gaufre 4/4……………... 1,6
Muffin…………………….. 1,6

DESSERTS
Croissant · Pain au chocolat…….
Crêpe………………………………………..
Crêpe marocaine…………………….
Cécémel chaud……………….….…...
Thé ou café……………………............
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PÂTES Végé / Bolo....……….… 5

BOULETS LIÉGEOIS
(2 pcs) Purée + Coleslaw........... 9

CROQUE-MONSIEUR
Crudités de saison + sauce….… 5

LASAGNE Traditi ou végé…5

Automne - Hiver

Uniquement le lundi

PLATS

PLATS DU JOUR
LUNDI - Pizza végétarienne ……..……….… 3,5
MARDI – Hachis parmentier…..………....… 5,5
MERCREDI – Frites / Mitraillette……. 3,5 / 8,5
Boulette, poulet pané ou mexicanos + sauce aux choix

JEUDI – Couscous……………….………………... 6,5
VENDREDI – Hamburger………………8 / Végé 6
Pain maison, bœuf, cheddar, pickels d’oignons rouges, Jalapeñeos
au vinaigre, crudités de saison, sauce au choix

Automne - Hiver

MENU D
Une soupe + 1/3 de baguette
garnie selon l’humeur du chef

= Prix libre et conscient
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